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FRANCAIS

Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil HENDI. Lisez attentivement
ce manuel d'utilisation, en accordant une attention particu-
liere aux réglementations de sécurité décrites ci-dessous,
avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour la premiére fois.

Consignes de sécurité
« Utilisez Uappareil uniquement pour lusage prévu pour lequel
il a été concu, comme décrit dans ce manuel.
e Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés
par un fonctionnement incorrect et une utilisation incorrecte.
. A DANGER ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE! N'essayez
pas de réparer l'appareil vous-méme. Nimmergez
pas les composants électriques de lappareil dans de l'eau ou
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d'autres liquides. Ne tenez jamais l'appareil sous l'eau cou-
rante.
« NE JAMAIS UTILISER UN APPAREIL ENDOMMAGE! Vérifiez
régulierement que les connexions électriques et le cordon ne
sont pas endommagés. Lorsqu’il est endommagé, débran-
chez l'appareil de l'alimentation électrique. Toute réparation
ne doit étre effectuée que par un fournisseur ou une per-
sonne qualifiée pour éviter tout danger ou blessure.
AVERTISSEMENT! Lors du positionnement de lappareil,
acheminez le cable d'alimentation en toute sécurité si néces-
saire pour éviter toute traction involontaire, tout dommage,
tout contact avec la surface chauffante ou tout risque de tré-
buchement.
AVERTISSEMENT! Tant que la prise est branchée, lappareil
est branché sur l'alimentation.
AVERTISSEMENT! TOUJOURS éteindre lappareil avant de
le débrancher de lalimentation électrique, du nettoyage, de
l'entretien ou du stockage.
Raccordez l'appareil a une prise électrique uniquement avec
la tension et la fréquence mentionnées sur Uétiquette de l'ap-
pareil.
Ne touchez pas la prise/les connexions électriques avec des
mains mouillées ou humides.
o Tenez l'appareil et les prises/raccordements électriques a
l'écart de l'eau et d'autres liquides. Si lappareil tombe dans
l'eau, retirez immédiatement les connexions de l'alimentation
électrique. N'utilisez pas lappareil tant qu'il n'a pas été véri-
fié par un technicien certifié. Le non-respect de ces instruc-
tions entrainera des risques mettant en jeu le pronostic vital.
Branchez l'alimentation sur une prise électrique facilement
accessible afin de pouvoir débrancher immédiatement l'ap-
pareil en cas d'urgence.
o Assurez-vous que le cordon n’entre pas en contact avec des
objets tranchants ou chauds et tenez-le a l'écart du feu. Ne
tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
de la prise, tirez toujours sur la prise a la place.
Ne portez jamais lappareil par son cordon.
N'essayez jamais d'ouvrir vous-méme le boitier de lappareil.
N'insérez pas d'objets dans le boitier de l'appareil.
Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant luti-
lisation.
Cet appareil doit étre utilisé par du personnel qualifié dans la
cuisine du restaurant, dans les cantines ou au bar, etc.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou par
des personnes qui manquent d'expérience et de connaissances.
Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.
Gardez l'appareil et ses connexions électriques hors de por-
tée des enfants.
N'utilisez jamais d'accessoires ou d'autres dispositifs que
ceux fournis avec 'appareil ou recommandés par le fabricant.
Le non-respect de cette consigne peut présenter un risque
pour la sécurité de lutilisateur et endommager l'appareil.
Utilisez uniquement des pieces et accessoires d'origine.
* N'utilisez pas cet appareil au moyen d’'une minuterie externe
ou d'un systéme de télécommande.
¢ Ne placez pas lappareil sur un objet chauffant (essence,
électrique, cuisiniére a charbon, etc.).
* Ne couvrez pas l'appareil en fonctionnement.
* Ne placez aucun objet sur l'appareil.
¢ N'utilisez pas 'appareil a proximité de flammes nues, de ma-



tériaux explosifs ou inflammables. Utilisez toujours l'appareil
sur une surface horizontale, stable, propre, résistante a la
chaleur et séche.

* L'appareil ne convient pas a une installation dans une zone ou

un jet d'eau pourrait étre utilisé.

e Laissez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour
la ventilation pendant lutilisation.

o AVERTISSEMENT! Veillez a ce que toutes les ouvertures de
ventilation de U'appareil ne soient pas obstruées.

Instructions de sécurité spéciales

* Cet appareil est destiné a un usage commercial.

. ATTENTION ! RISQUE DE BRULURES ! SURFACES

CHAUDES ! Latempérature des surfaces accessibles

est tres élevée pendant l'utilisation. Touchez uniquement le
panneau de commande, les poignées, les commutateurs, les
boutons de commande du minuteur ou les boutons de
controle de la température.

¢ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre rem-
placé par un cordon ou un assemblage spécial disponible
aupres du fabricant ou de son agent d’entretien.

o ATTENTION ! Ne pas remplir d’eau au-dessus du niveau MAX
ou en dessous du niveau MIN.

¢ N'utilisez jamais cet appareil sans eau.

o Evitez de faire bouillir & sec. Cet appareil est protégé contre
['ébullition a sec par une protection contre la surchauffe.

o Cette protection contre la surchauffe éteint automatiquement
l'appareil. Dans ce cas, laissez appareil refroidir compléte-
ment avant de le réutiliser.

Utilisation prévue

o Cet appareil est destiné a étre utilisé pour des applications
commerciales, par exemple dans les cuisines de restaurants,
les cantines, les hopitaux et dans les entreprises commer-
ciales telles que les boulangeries, les boucheries, etc., mais
pas pour la production de masse continue d'aliments.

« L'appareil est concu uniquement pour maintenir la soupe/les
aliments préchauffés au chaud. Toute autre utilisation peut
endommager l'appareil ou causer des blessures corporelles.

o Lutilisation de lappareil a toute autre fin sera considérée
comme une mauvaise utilisation de lappareil. L utilisateur sera
seul responsable de utilisation inappropriée de appareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé en classe de protection | et doit étre
raccordé a une terre de protection. La mise a la terre réduit le
risque de choc électrique en fournissant un fil de fuite pour le
courant électrique.

Cet appareil est équipé d'un cordon d'alimentation avec fiche
de mise a la terre ou de connexions électriques avec fil de mise
a la terre. Les connexions doivent étre correctement installées
et mises a la terre.

Principales parties du produit
(Fig. 1 a la page 4)

1. Couvercle

Soupe/plateau alimentaire
Réservoir d'eau

Boitier

Plaque de déflecteur

O~ W N

Remarque: Le contenu de ce manuel s'applique a tous les élé-
ments répertoriés, sauf indication contraire. Lapparence peut
varier par rapport aux illustrations illustrées.

Panneau de commande

(Fig. 2 4 la page 5)

6. Bouton Marche/Arrét

Panneau d'affichage

Bouton Haut

Bouton Bas

0. Bouton de réglage de la température
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Préparation avant utilisation

* Retirez tous les emballages et emballages de protection.

e \érifiez que l'appareil est en bon état et avec tous les ac-
cessoires. En cas de livraison incompléte ou endommagée,
veuillez contacter immédiatement le fournisseur. Dans ce
cas, n'utilisez pas lappareil.

* Nettoyez les accessoires et appareil avant utilisation [voir
==> Nettoyage et entretien).

e Assurez-vous que l'appareil est complétement sec.

e Placez l'appareil sur une surface horizontale, stable et résis-
tante a la chaleur, sans risque d'éclaboussures d'eau.

* Conservez l'emballage sivous avez lintention de ranger votre
appareil a l'avenir.

e Conserver le manuel d'utilisation pour référence ultérieure.

NOTE! En raison des résidus de fabrication, lappareil peut

émettre une légere odeur lors des premiéres utilisations. Cela

est normal et n'indique aucun défaut ou danger. Assurez-vous
que lappareil est bien ventilé.

Mode d’emploi
1.Remplissez le réservoir d'eau au-dessus du repére MIN et en
dessous du repere MAX.
2.Remplissez la soupe/le gastro, pour que la bouilloire ne dé-
passe pas la marque MAX.
3.Branchez l'appareil a l'alimentation électrique. Un bip reten-
tit.
4.Passez en mode préparation en appuyant sur le bouton
Marche/Arrét, le panneau d'affichage affiche la derniere
température de réglage.
5.Appuyez sur la touche « Haut » ou « Bas » pour chauffer
l'appareil [mode chauffage). La ligne supérieure du panneau
affiche la température actuelle de l'eau, la ligne inférieure af-
fiche le temps de fonctionnement -00 :00 (heures : minutes).
6.Réglez la température réglée en appuyant sur le bouton «
Réglage de la température ». L'affichage indique la derniere
température réglée. Appuyez sur le bouton « Haut » ou « Bas
» pour régler la température de 1 °C d'intervalle.
7.La température sera réglée automatiquement au bout de 3
secondes et reviendra en mode chauffage.
REMARQUE :
- Remplissez uniqguement la soupe/les aliments préchauffés.
- Le réglage de température par défaut est de 85 °C pour la
premiere fois.
- Sous le mode de réglage de la température, appuyez sur le
bouton « Haut » ou « Bas » et maintenez-le enfoncé pendant
3 secondes pour régler la température a 1 °C d'intervalle.
- Appuyez sur la touche Marche/Arrét pendant 3 secondes

pour éteindre l'appareil.
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Paramétre de rémunération

1.En mode préparation, appuyez simultanément sur les bou-
tons « Haut » et « Bas » et maintenez-les enfoncés pendant 3
secondes pour passer en mode de compensation de tempé-
rature.

2.La ligne supérieure du panneau d'affichage affiche la valeur de
compensation actuelle, la ligne inférieure affiche « COMP ».

3.Appuyer sur le bouton « HAUT » ou « Bas » pour régler la
valeur par intervalle de 1 °C.

4. La température sera réglée automatiquement au bout de 3
secondes et reviendra au mode de préparation.
REMARQUE :
- La température de compensation par défaut a la premiére

fois est 0.

- La plage de compensation est comprise entre -10 °C et 10 °C.

Nettoyage et entretien

¢ ATTENTION! Débranchez toujours lappareil de l'alimenta-
tion et refroidissez-le avant de le ranger, de le nettoyer et de
Uentretenir.

o N'utilisez pas de jet d'eau ou de nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage et ne poussez pas lappareil sous l'eau, car les
pieces risquent d'étre mouillées et un choc électrique pour-
rait en résulter.

o Sil'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de propreté,
cela peut nuire a la durée de vie 0 de lappareil et entrainer
une situation dangereuse.

Nettoyage

e Sortir le déflecteur pour évacuer 'eau condensée de la poi-
gnée vers la cuve a eau (voir Fig. 3 a la page 5).

 Nettoyez la surface extérieure refroidie avec un chiffon ou une
éponge légerement humidifié avec une solution de savon doux.

¢ Pour des raisons d'hygiéne, l'appareil doit étre nettoyé avant
et apres utilisation.

o Eviter tout contact avec l'eau des composants électriques.

e Nettoyez lintérieur du récipient avec un détergent non abra-
sif et rincez a 'eau claire.

o Nettoyer et détartrer la base de la chaudiére a intervalles ré-
guliers [voir chapitre « Détartrage »).

e Aucune piéce n’est lavable au lave-vaisselle.

Maintenance

o \érifiez régulierement le fonctionnement de l'appareil pour
éviter les accidents graves.

e Sivous constatez que l'appareil ne fonctionne pas correcte-
mentou qu'ily a un probleme, arrétez de utiliser, éteignez-le
et contactez le fournisseur.

e Tous les travaux d'entretien, d'installation et de réparation
doivent étre effectués par des techniciens spécialisés et au-
torisés, ou recommandés par le fabricant.

Transport et stockage

e Avant de ranger l'appareil, assurez-vous toujours qu'il a été
débranché de l'alimentation et completement refroidi.

* Rangez l'appareil dans un endroit frais, propre et sec.

 Ne placez jamais d'objets lourds sur l'appareil, car cela pour-
rait lendommager.

* Ne déplacez pas appareil lorsqu'il est en cours de fonction-
nement. Débranchez appareil de lalimentation électrique
lorsque vous le déplacez et maintenez-le en bas.
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Détartrage

Cet appareil doit étre nettoyé et détartré fréquemment. Pour
maintenir cet appareil dans un état optimal et assurer son
fonctionnement, il est essentiel de le détartrer régulierement.
En fonction de la dureté de l'eau et de la fréquence d'utilisation,
vous devez répéter régulierement la procédure suivante.

Pour détartrer, utilisez un agent détartrant adapté a l'appareil.
Vous pouvez également utiliser du jus de citron pur, de l'acide
citrique ou du vinaigre nettoyant comme agent détartrant. Pour
garantir le mélange correct, lire les instructions fournies avec
l'agent. Pour le jus de citron pur ou le vinaigre de nettoyage, le
mélange général s'applique a 2/3 d’eau avec 1/3 de vinaigre de
nettoyage ou de jus de citron.

1.Verser la solution dans la chaudiére jusqu’au niveau maxi-
mum « MAX ».

2.Chauffer la solution a température maximale pendant 15 min.

3.Attendre que la solution relache l'accumulation.

4.Frotter légerement et délicatement avec un pinceau a poils
doux.

5.Vidangez l'eau sale.

6.Répétez les étapes 1a 5 jusqu'a ce que laccumulation ait été
éliminée.

7. Utilisez un chiffon sec pour essuyer la solution.

8.Lorsque vous vidangez l'eau sale, laissez le robinet ouvert et
rincez la chaudiere a 'eau propre jusqu’a ce que le godt et
l'odeur aient complétement disparu.

9.Vous pouvez maintenant réutiliser lappareil.

REMARQUE ! La garantie est nulle si le défaut de détartrage

régulier entraine une réduction du fonctionnement ou une dé-

faillance de l'appareil.

Dépannage

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, consultez le ta-
bleau ci-dessous pour connaitre la solution. Si vous ne parve-
nez toujours pas a résoudre le probleme, veuillez contacter le
fournisseur/prestataire de services.

Probleme

Cause possible

Solution possible

L'appareil ne
fonctionne pas

Pas d'alimentation
au niveau de la prise

Veérifier le fusible

La fiche n'est pas
branchée (correc-
tement) sur le point
d'alimentation

Vérifier la prise

L'appareil n'atteint
pas la température
réglée

Elément chauffant
défectueux

Fusible de 'élément
chauffant défectueux

Contacter le
fournisseur

Les boutons ne
répondent pas ou

ne s'affichent pas

Unité de commande
défectueuse

Contacter le
fournisseur




Identification du code d’erreur

Code d'erreur | Cause possible Solution possible

= La température de | Retirez tous les
l'appareil est trop | obstacles qui entourent
élevée. l'appareil et nettoyez l'in-

— - térieur de la cuve d'eau
Lajoutd’eaudans | et dy bac alimentaire.
le réservoird'eau | Débranchez lappareil et

petf dépasser attendez qu'il refroidisse
95°C. complétement.
E2 La température Contacter le fournisseur

n'a pas augmenté
deplusde3°Cen
30 minutes.

E3 Le capteur de Contacter le fournisseur.
température est
cas-sé.

Lélément
chauffant cesse de
fonc-tionner.

REMPLIR Pas assez d'eau Remplissez a nouveau
alintérieur du le réser-voir d'eau
réservoir d'eau. jusqu'au repere MAX.

Garantie

Tout défaut affectant le fonctionnement de Uappareil qui devient
apparent dans l'année suivant l'achat sera réparé ou remplacé
gratuitement a condition que l'appareil ait été utilisé et entre-
tenu conformément aux instructions et qu'il n'ait pas été utilisé
de maniere abusive ou incorrecte de quelque maniére que ce
soit. Vos droits statutaires ne sont pas affectés. Si l'appareil est
revendiqué sous garantie, indiquez ol et quand il a été acheté
etincluez une preuve d'achat (par ex., recu).

Conformément a notre politique de développement continu des
produits, nous nous réservons le droit de modifier les spécifi-
cations du produit, de l'emballage et de la documentation sans
préavis.

Mise au rebut et environnement
————— Lors de la mise hors service de lappareil, le pro-
duit ne doit pas étre mis au rebut avec d'autres
déchets ménagers. Au lieu de cela, il est de votre
responsabilité de jeter vos déchets en les remet-
L=——"1tant & un point de collecte désigné. Le non-res-
pect de cette regle peut étre sanctionné conformément aux
réglementations applicables en matiere d'élimination des dé-
chets. La collecte et le recyclage séparés de vos déchets au
moment de leur élimination contribueront a préserver les res-
sources naturelles et a garantir qu'ils sont recyclés d'une ma-
niere qui protége la santé humaine et Uenvironnement.
Pour plus d'informations sur l'endroit ou vous pouvez déposer
vos déchets pour recyclage, veuillez contacter votre entreprise
locale de collecte des déchets. Les fabricants et les importa-
teurs ne sont pas responsables du recyclage, du traitement et
de Uélimination écologique, que ce soit directement ou par le
biais d'un systeme public.





